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————VORSPEISEN——

Austern pst.
mit Mignonette und Zitrone

Sauerteigbrot @
mit Krduterbutter

Kabeljau-Mosaik
mit Kapern und Romesco

Ravioli mit Ricotta und Spinat ®
mit Gremolata und Zitronen Buttersauce

Kurbis-Carpaccio %
mit Haselnuss, Rucola, Kokos und Vinaigrette

Steak-Tatar
mit Tomate, Pesto, Burratacreme, Balsamico
und Crostini

Tomatensuppe @
mit Brot

——— HAUPTGERICHTE ——

Melanzane alla Parmigiana @ 19,95
Mozzarella, Aubergine, Tomate und Parmesan

Knollensellerie % 20,95
mit Vadouvan, Pilzen, gerducherter Selleriecreme,
Schwarzkohl und Triiffelsaft

Wolfsbarsch
filetiert, mit Champagner-Beurre-Blanc

Ravioli mit Ricotta und Spinat
mit Gremolata und Zitronen-Buttersauce

Steak Frites
Steak mit Sauce Béarnaise und Pommes

Caesar-Salat
mit knusprigem Hdhnchen, Rémersalat, Ei,
Croutons und Parmesan

Couscous-Salat %
mit Paprika, Kichererbsen, Spinat, Haselnuss
und Krduterdressing

Vervollstandige dein Gericht
mit einer unserer Beilagen

% Vegan (V) Vegetarisch Allergien? Lass es uns wissen!

Ve

FAM. GOUDVISCH
KLASSIKER

nach traditionellem Familienrezept

Steak-Tatar 21,95
mit Tomate, Pesto, Burratacreme,
Balsamico und Crostini

Filetsteak Polly 23,95 | 28,95
Rinderfilet mit Jus de Veau oder Pfeffersauce

Poulet a la Normande 22,95
halbes Hdhnchen

Doppelter Cheeseburger 19,95
(@ mdglich +1)
mit Goudvisch-Burgersauce, klassischer
Garnitur und Pommes

AN /e

——— BEILAGEN—/———

Baby Caesar Salat @
Petite Couscous %
Saisongemiise @
Kartoffelptree

Pommes Frites @
Mit Mayonnaise

Triffelpommes ©
Mit Parmesan und Triiffelmayonnaise

—  — DESSERTS —

Espresso Martini

Affogato
Espresso mit Vanilleeis
Gldschen Disaronno / Licor 43 / Frangelico

Kasekuchen
von ,Holtkamp”
mit Bailey’s

Hangop
mit Passionsfruchtcoulis und Ananas

Schokoladenmousse
mit Maldon-Salz und Honeycomb

Tiramisu

Kase von Kef @
mit Apfelstroop und Sauerteigtoast

Scan for the menu in other languages &
the allergen chart




