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Abendessen



Bites

Auster p. St. Mignonette und Zitrone 4
Focaccia @ Krauterbutter 9
Coppa di Parma eingelegte Paprika, Oliven und Crostini 10
Steak-Tatar-Bites en brioche, guarnicion cldsica y caviar 9
L3
Vorspeisen
Burrata @ bunte Cherrytomaten, Basilikum, Crostini und Olivendl 14
Carpaccio Petersiliendressing, Rucola, Croutons und knupriger Speck-Crumble 14
Gerostete Paprikasuppe Créme fraiche, Basilikum und Focaccia 10
Thunfisch-Ceviche Grapefruit, Tigermilch, Dill, Minze, Granatapfel und Jalapefo 15
L3
Hauptgerichte
Melanzane alla Parmigiana @ Mozzarella, Aubergine, Tomate und Parmesan 21
BIumenkohIsteak% Hummuscreme, Chimichurri, Granatapfel und Kernemix 22
Kabeljaufilet Bimi, Blumenkohlpiiree und Zitronen-Beurre-blanc 27
Caesar Salad Hahnchen, Little Gem, Ei, Croutons un Parmesan 20
Linguine mit Garnelen gerdstete Tomatensauce, Basilikum und geréstete Tomaten 25
Ergénze dein Gericht mit einer unserer Beilagen!
o L3
Fam. Goudvisch Klassiker
nach traditionellem Familienrezept

Steak Frites mit Jus de Veau / Pfeffersauce / Béarnaise und Pommes frites 29

Truffelpommes +2

Halbes Maishahnchen vom Bauernhof Friséesalat und schwarze Knoblauchsauce 26

Double cheeseburger Goudvisch-Burgersauce, klassische Garnitur und Pommes frites 20

@ vegetarisch méglich +1 | Triffelpommes +2

o
Beilagen
Kleiner Caesar Salad @ Croutons und Parmesan 7
Frischer Salat@ Petersiliendressing 7
Pommes frites @ mit Mayonnaise 6
Triiffelpommes @ mit Parmesan und Triffelmayonnaise 8
Sticky toffee@VaniIIeeis und Karamellsauce 10
Dame Blanche @ Vanilleeis, Schokoladenschaum und wei3er Schokoladen-Crumble 10
Affogato @ Espresso mit Vanilleeis 7
Gléschen Disaronno / Licor 43 / Frangelico +5
Cheesecake @ von Holtkamp mit Kompott aus roten Friichten 9
Quesos de Fromagerie Kef@ Apfelsirup und Crostini 14
Espresso Martini 14
15

%Vegan@Vegetarisch Scan for other languages & g—_‘;b&,%
Allergien? Sag uns bitte Bescheid! the allergen menu m



